GARNACHA ALICANTE 2016

. NOVO CHILE
ERASMO

// FICHA TECNICA

VINHOTINTO | PRODUTOR: ERASMO |  PAIS: CHILE
REGIAO: VALE DO MAULE |  SAFRA: 2016

LOCALIZAGAO: A AREA DE LOCOMILLA (CALIBORO) FOI ESCOLHIDA PORQUE
PERMITE O CULTIVO EM SECANO (SEM IRRIGAGAO) COM INTENSA
LUMINOSIDADE, CONFERINDO ASSIM UMA MAIOR CONCENTRAGAO DE
ANTIOXIDANTES E INTENSIDADE DE SABOR. OS VINHEDOS SE ENCONTRAM A
CERCA DE 150M DE DISTANCIA DO RIO PERQUILAUQUEN.

SOLOS: FRANCO-ARENOSOS DO TERRACO ALUVIAL DO RIO PERQUILAUQUEN,
COM SEDIMENTOS DE QUARTZO.

CLIMA: MEDITERRANEO, COM GRANDE AMPLITUDE TERMICA (CERCA DE 10
GRAUS). VEROES CALOROSOS, COM NOITES FRESCAS PROPICIADAS PELA BRISA
DORIO.

TRABALHO NO VINHEDO: ALICANTE CULTIVADA EM GOBELET (CABEZA) E A
GARNACHA EM ESPALDEIRA, DE MANEIRA ORGANICA (CERTIFICADO) E COM
PRATICAS BIODINAMICAS, EM UMA AREA TOTAL DE CERCA DE 5 HA. NOS
VINHEDOS DE GARNACHA SE REALIZA A RETIRADA DE BAGOS (RALEIO),
BUSCANDO FRUTAS COM MELHOR CONCENTRAGAO E EQUILIBRIO. POR ESTAR
NA ZONA DO SECANO DO MAULE, OS VINHEDOS NAO RECEBEM QUALQUER
TIPO DE IRRIGAGAO ARTIFICIAL (DRY FARM).

CASTA: 75% GARNACHA E 25% ALICANTE BOUSCHET

COLHEITA: MANUAL, REALIZADA EM SISTEMA DE “FLOREO”: COLHEITAS
PARCIAIS, BUSCANDO AS UVAS MAIS MADURAS; PODE SER REALIZADA EM ATE 3
ETAPAS, SEGUINDO O NIVEL DE AMADURECIMENTO DAS FRUTAS. AS COLHEITAS
SAO REALIZADAS DURANTE A TARDE E AS UVAS REPOUSAM DURANTE TODA A
NOITE (TEMPERATURA MAIS BAIXA).

VINIFICACAO E AMADURECIMENTO: VINHO ARTESANAL, TRABALHADO DE
MANEIRA ANTIGA COM LEVEDURAS NATIVAS. FERMENTACAO MALOLATICA EM
BARRICAS DE CARVALHO FRANCES, MANTENDO SUR LIE COM BATONNAGE. O
ENVELHECIMENTO TOTAL EM CARVALHO FRANCES USADO, FOI DE 3 MESES.
4.500 GARRAFAS. UNICA SAFRA PRODUZIDA.
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