
TRAPI HAND MADE PINOT NOIR 2017
TERROIRS EXTREMOS

VINHO TINTO |   PRODUTOR: TRAPI DEL BUENO |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE OSORNO
SAFRA: 2017 |   CASTAS: PINOT NOIR |   TEOR ALCÓOLICO: 12,2%

TASTING

RECONHECIMENTOS

VISUAL: RUBI BRILHANTE DE INTENSIDADE MEDIA.

OLFATIVO: PROFUNDO E INTENSO REPLETO DE 
FRAMBOESAS, CEREJAS E MORANGOS SILVESTRES 
FRESCOS, NOTAS DE ESPECIARIAS.

GUSTATIVO: CORPO LEVE A MÉDIO, ACIDEZ 
MARCANTE E UM FINAL FRESCO E ESPECIADO.

HARMONIZAÇÃO: CARNES BRANCAS E VERMELHAS, 
RISOTOS E MASSAS. MAS PRINCIPALMENTE PATO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 14°C
POTENCIAL DE GUARDA: 15 ANOS

// FICHA DE ACESSO RÁPIDO

VINHO ELABORADO DE FORMA ARTESANAL, CUIDANDO DO 
PROCESSO NATURAL PARA ATINGIR O POTENCIAL MÁXIMO 
DA FRUTA. UVAS SELECIONADAS A MÃO E PISADAS, 
FERMENTAÇÃO ESPONTÂNEA COM LEVEDURAS NATIVAS E 
CONTATO COM A BORRA POR 21 DIAS. ESTÁGIO EM 
BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS POR 12 MESES E 
ENGARRAFADO SEM FILTRAR. 
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93 PONTOS – DESCORCHADOS
93 PONTOS – JAMES SUCKLING
91 PONTOS – TIM ATKIN

TOP 100 WINES OF CHILE – JAMES SUCKLING

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE
CATEGORÍA CRU BORGEOIS
CHILE SPECIAL REPORT –TIM ATKIN
ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020



PARRONÉ SAYRAH 2016
CLÁSSICOS REINTERPRETADOS

VINHO TINTO |   PRODUTOR: ALCHEMY |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE COLCHAGUA
SAFRA: 2016 |   CASTAS: SYRAH |   TEOR ALCÓOLICO: 13,5%

TASTING

RECONHECIMENTOS

VISUAL: RUBI INTENSO.

OLFATIVO: AROMAS DE MIRTILOS E BACON 
DEFUMADO.

GUSTATIVO: EM BOCA APRESENTA TANINOS 
ELEGANTES E BEM INTEGRADOS. BOM FINAL DE 
BOCA E PERSISTÊNCIA.

HARMONIZAÇÃO: CARNES VERMELHAS, MASSAS E 
RISOTOS. EXPERIMENTE COM UM FILÉ MIGNON.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
POTENCIAL DE GUARDA: 10 ANOS

// FICHA DE ACESSO RÁPIDO

AS UVAS SÃO COLHIDAS MANUALMENTE E FERMENTADAS 
COM LEVEDURAS NATIVAS ANTES DE ESTAGIAR POR 18 
MESES EM BARRICAS DE CARVALHO SENDO 90% 
FRANCESAS E 10% AMERICANAS NUMA PROPORÇAÕ DE 
20% NOVAS. O VINHO É LIGEIRAMENTE FILTRADO ANTES 
DE SER ENGARRAFADO.
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