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VISUAL: RUBI INTENSO.

OLFATIVO: EXPRESSA NOTAS DE FRUTAS

VERMELHAS E NEGRAS FRESCAS COMO CEREJAS E
| MIRTILO, MADEIRA TOSTADA, ESPECIARIAS E UM

: ,{;"5}/; - TOQUE MINERAL DE GRAFITE.

GUSTATIVO: VINHO COM ELEGANCIA, EQUILIBRIO E

IDENTIDADE DENTRE OS MELHORES CABERNET

SAUVIGNON PRODUZIDOS NO VALE DE

COLCHAGUA.

HARMONIZACAO: QUEIJOS MADUROS, PORCO,
CORDEIRO, COMIDAS COM ESPECIARIAS COMO A
COZINHA ASIATICA, PIZZAS E MASSAS COM
MOLHOS MAIS ESTRUTURADOS E SUCULENTOS.

VINHOS NOVO CHILE LTDA. - NOVOCHILE@NOVOCHILE.COM.BR — WHATSAPP (21) 99718-0828

TEMPERATURA DE SERVICO: 18°C
POTENCIAL DE GUARDA: 8 ANOS

WWW.NOVOCHILE.COM.BR

VINHO TINTO | PRODUTOR: LAURA HARTWIG

&) @NOVOCHILE

CLASSICOS REINTERPRETADOS

PAIS: CHILE | REGIAO: VALE DE COLCHAGUA
SAFRA: 2017 | CASTA: CABERNET SAUVIGNON | TEOR ALCOOLICO: 13,4%

O VINHO TEM UM ESTAGIO DE 13 MESES EM BARRICAS
100% FRANCESAS DE 3° E 4° USO, E USO DE ADUELA
FRANCESA DE 1° USO. A ESTABILIZAGAO DO VINHO E FEITA
DE FORMA NATURAL DEVIDO AO FRIO NOS INVERNOS NA
ADEGA E HA UMA LIGEIRA FILTRAGAO ANTES DO
ENGARRAFAMENTO.

91 PONTOS - JAMES SUCKLING
91 PONTOS - DESCORCHADOS
91 PONTOS - LA CAV

MELHORES VINICOLAS DO CHILE
CATEGORIA FIRST GROWTH

CHILE SPECIAL REPORT - TIM ATKIN
ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020

NOVO
CHILE

wine week
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