
TASTING

RECONHECIMENTOS

VISUAL: RUBI PROFUNDO.

OLFATIVO: FRUTA NEGRA MADURA, ESPECIARIAS E 
GRAFITE. O CARVALHO É BEM UTILIZADO, 
COMPLEMENTANDO OS SABORES A AMEIXA E 
CEREJA PRETA.

GUSTATIVO: ACIDEZ BRILHANTE, CONCENTRADO, 
TANINOS ELEGANTES E MADUROS. FINAL LONGO E 
PERSISTENTE.

HARMONIZAÇÃO: CARNES VERMELHAS, COSTELAS 
DE CORDEIRO E UM BOM CHURRASCO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
POTENCIAL DE GUARDA: 15 ANOS
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VINIFICAÇÃO E
AMADURECIMENTO

WWW.NOVOCHILE.COM.BR @NOVOCHILE

CLÁSSICOS REINTERPRETADOS

SELECCIÓN DEL VIT ICULTOR

PETIT VERDOT 2015
VINHO TINTO |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE COLCHAGUA

SAFRA: 2015 |   CASTA: PETIT VERDOT |   TEOR ALCÓOLICO: 14,2%

SELEÇÃO MANUAL DE UVAS SEGUIDO DE MACERAÇÃO 
PRÉ-FERMENTATIVA ANTES DE FERMENTAR A 
TEMPERATURAS CONTROLADADAS. ESTÁGIO DE 13 MESES 
EM BARRICAS FRANCESAS DE 1º E 2º USO. ESTABILIZAÇÃO 
NATURAL E LIGEIRA FILTRAÇÃO ANTES DO 
ENGARRAFAMENTO.

93 PONTOS – DESCORCHADOS
92 PONTOS – TIM ATKIN
90 PONTOS – LA CAV

MELHOR PETIT VERDOT DE CHILE - DESCORCHADOS

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE
CATEGORÍA FIRST GROWTH
CHILE SPECIAL REPORT – TIM ATKIN
ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020
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