
LALUCA MERLOT 2019
CLÁSSICOS REINTERPRETADOS

TASTING

RECONHECIMENTOS

VISUAL: RUBI DE INTENSIDADE MÉDIA.

OLFATIVO: NO NARIZ NOTAS INTENSAS DE FRUTAS 
VERMELHAS, CEREJAS, MORANGOS E AMEIXAS 
FRESCAS.

GUSTATIVO: APRESENTA FRESCOR REFORÇANDO A 
PRESENÇA DAS FRUTAS FRESCAS. ESTRUTURA 
MÉDIA, ENVOLVENTE E COM FINAL AGRADÁVEL.

HARMONIZAÇÃO: FICA UMA DELÍCIA HARMONIZADO 
COM PRATOS DA COZINHA MEDITERRÂNEA, COMO 
ANTEPASTOS COM PIMENTÕES E BERINJELAS 
GRELHADAS. CARNES BRANCAS COMO AVES, 
MASSAS E PIZZA OU A CLÁSSICA CAPRESE TAMBÉM 
SÃO UMA ÓTIMA PEDIDA.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16°C
POTENCIAL DE GUARDA: 5 ANOS

// FICHA DE ACESSO RÁPIDO

FERMENTAÇÃO EM TANQUES DE AÇO INOX. MACERAÇÃO 
PRÉ-FERMENTATIVA SEGUIDA DA FERMENTAÇÃO 
DURANTE 10-12 DIAS A TEMPERATURAS CONTROLADAS. 
FOI ESTABILIZADO À FRIO COM LIGEIRA FILTRAÇÃO ANTES 
DE SER ENGARRAFADO. 
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VINIFICAÇÃO E
AMADURECIMENTO

WWW.NOVOCHILE.COM.BR @NOVOCHILE

VINHO TINTO  |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE COLCHAGUA
SAFRA: 2019  |   CASTA: MERLOT   |   TEOR ALCÓOLICO: 13,9%

91 PONTOS – ROBERT PARKER

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE
CATEGORÍA FIRST GROWTH
CHILE SPECIAL REPORT – TIM ATKIN
ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020
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