
CARAE 2015
CASTAS PATRIMONIAIS

VINHO TINTO |   PRODUTOR: BOWINES |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DO MAULE
SAFRA: 2015 |   CASTAS: CARIGNAN   |   TEOR ALCÓOLICO: 13,5%

TASTING

RECONHECIMENTOS

VISUAL: PÚRPURA INTENSO.

OLFATIVO: AROMAS INTENSOS DE FRUTAS MADURAS, 
FLORES E NOTAS DE ESPECIARIAS, ACOMPANHADO 
DE ELEGANTES AROMAS DEFUMADOS.

GUSTATIVO: FRESCO E COM BOM VOLUME. 
PROFUNDO E MADURO NO PALADAR, REVELA 
POTÊNCIA E PREENCHE A BOCA. FINAL BASTANTE 
AGRADÁVEL E PERSISTENTE.

HARMONIZAÇÃO: COZINHA MEDITERRÂNEA, RISOTOS, 
LEGUMES, MASSAS E CARNES BRANCAS E 
VERMELHAS. POR OUTRO LADO, SUA COMPLEXIDADE 
AROMÁTICA E A SENSAÇÃO FRUTADA EM BOCA, 
CONVIDAM A DESCOBRIR A HARMONIZAÇÃO COM 
CHOCOLATE MEIO AMARGO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
POTENCIAL DE GUARDA: 18 ANOS

// FICHA DE ACESSO RÁPIDO

VINIFICADOS EM CONDIÇÃO DE CONTROLE DE 
TEMPERATURA SEGUIDO DE ESTÁGIO POR 18 MESES EM 
BARRICAS DE CARVALHO DE 2º E 3º USO PROVENIENTES 
DA VINÍCOLA ALMAVIVA. 
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VINIFICAÇÃO E
AMADURECIMENTO

WWW.NOVOCHILE.COM.BR @NOVOCHILE

93 PONTOS – JAMES SUCKLING
90 PONTOS – ROBERT PARKER
90 PONTOS – TIM ATKIN

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE
CATEGORÍA CRU BORGEOIS
CHILE SPECIAL REPORT –TIM ATKIN
ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020
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