Sede Moty SELECCION DEL VITICULTOR
“ewe - CABERNET SAUVIGNON 2017

CLASSICOS REINTERPRETADOS
// FICHA TECNICA

VINHOTINTO | PRODUTOR: LAURA HARTWIG |  PAIS: CHILE
REGIAO: VALE DE COLCHAGUA |  SAFRA: 2017

LOCALIZAGAO: LAURA HARTWIG, CUARTEL NOGALES. PLANTADOS EM 1980
TRATA-SE DAS VINHAS MAIS ANTIGAS DA PROPRIEDADE. ESSAS “VINHAS
VELHAS” ALCANGARAM O EQUILIBRIO NATURAL ENTRE O CRESCIMENTO E
PRODUGCAO POR COLHEITA. ELABORANDO UVAS BALANCEADAS PARA VINHOS
COM GRANDE POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO E ALTA QUALIDADE.

SOLOS: FRANCO-ARGILOSOS PROFUNDOS.

CLIMA: MEDITERRANEO COM AS QUATRO ESTAGOES CLARAMENTE DEFINIDAS.
A BAIXA UMIDADE, A INFLUENCIA DO OCEANO PACIFICO COM SUA FRIA
CORRENTE DE HUMBOLDT E A BRISA ALTERNANDO DA CORDILHEIRA DOS ANDES
PROPICIAM UMA CONDICAO IDEAL PARA O CULTIVO DA VIDEIRA. 0S CEUS
LIMPOS E TRANSPARENTES DO VALE PERMITEM UMA PERFEITA RADIACAO
SOLAR, A OSCILACAO DA TEMPERATURA E A GRANDE TEMPORADA DE
CRESCIMENTO PERMITEM QUE A UVA AMADURECA LENTAMENTE
FAVORECENDO A CONCENTRAGAO DE COR, AROMAS E SABORES.

TRABALHO NO VINHEDO: CONDUGAO DO VINHEDO EM LIRA

CASTA: 100% CABERNET SAUVIGNON
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COLHEITA: MANUAL.

CABERNET SAUVIGNON

SELECCION DEL VITICULTOR VINIFICACAO E AMADURECIMENTO: A SELEGAO FOI FEITA DNE MANEIRA MUITO
QA e | o o e CRITERIOSA CACHO A CACHO AINDA NO VINHEDO. RECEPCAO EM UMA MESA
SELETORA SEGUIDA DO DESENGACE. FERMENTAGCAO EM TANQUES DE ACO
INOXIDAVEL. MACERAGCAQ PRE-FERMENTATIVA SEGUIDA DA FERMENTACAO
DURANTE 10-12 DIAS A TEMPERATURAS CONTROLADAS. ESTAGIO DURANTE 12
MESES EM BARRICAS 100% FRANCESAS DE 12 E 29 USO E MAIS 9 MESES EM
OVOS DE CONCRETO. SEGUIDA DE UMA ESTABILIZAGAO NATURAL E UMA
LIGEIRA FILTRAGAO ANTES DE SER ENGARRAFADO.

VINHOS NOVO CHILE LTDA. - NOVOCHILE@NOVOCHILE.COM.BR — WHATSAPP (21) 99718-0828
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NOVO
CHILE

ALCOOL: 13,8% | PH:3,4 | ACIDEZ TOTAL (T): 4,03 G/L
AGUCAR RESIDUAL: 2,9 G/L | ACIDEZ VOLATIL: 0,6 G/L

DEGUSTACAO: VINHO DE ALTA QUALIDADE E COM OTIMO POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO PROVENIENTE NAS
VINHAS MAIS ANTIGAS DA LAURA HARTWIG PLANTADAS EM 1980. RUBI. AROMAS DE FRUTAS MADURAS, ERVAS
SECAS E ESPECIARIAS. CORPO MEDIO, TANINOS BEM INTEGRADOS E REDONDOS. FINAL MEDIO E BOA PERSISTENCIA
EM BOCA.

POTENCIAL DE GUARDA: 15 ANOS

WWW.NOVOCHILE.COM.BR
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