VINHOS NOVO CHILE LTDA. - NOVOCHILE@NOVOCHILE.COM.BR — WHATSAPP (21) 99718-0828

/N\VAIR A HAND MADE 2016

\ HM,DCRA'T-D “I/N‘—; I CLASSICOS REINTERPRETADOS

COLCHAGUA - CHILE

// FICHA TECNICA

VINHOTINTO | PRODUTOR:OWM | PAIS: CHILE
REGIAO: VALE DE COLCHAGUA | SAFRA: 2016

LOCALIZAGAO: LOCALIZADOS A 15 KM AO SUDOESTE DE SANTA CRUZ EM UMA
ZONA CONHECIDA COMO VALE DO PANAMA. CARACTERIZA-SE POR UM
MICROCLIMA DIFERENCIADO.

SOLOS: PREDOMINANTE DE ARGILA COM EXTRATOS DE “TOSCAS” CONFERINDO
MAIOR FORGA E EXPRESSAO AO VINHO. LOCALIZADOS EM ENCOSTAS DE DECLIVES
SUAVES.

CLIMA: DURANTE O INVERNO DE 2015 SE REGISTRARAM 891 HORAS DE FRIO E
533MM DE PRECIPITAGAO. COM UMA PRIMAVERA NORMAL, SEM ATRASOS NA
FLORAGAO. O MES DE MARGO MUITO QUENTE PROVOCAM UM PEQUENO AVANGO
NAS COLHEITAS. NO ENTANTO, FOI UMA TEMPORADA QUE POSSIBILITOU UMA
LONGA COLHEITA PODENDO AGUARDAR A MATURAGAO FENOLICA ADEQUADA
PARA CADA UMA DAS CASTAS SELECIONADAS POSSIBILITANDO OBTER BOAS
EXPRESSOES AROMATICAS E ESTRUTURA TANICA.
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TRABALHO NO VINHEDO: AS VARIEDADES DESTE ASSEMBLAGE SAO REGULADAS EM
7.500 KG/HA. AS VARIEDADES CARMENERE E MALBEC TEM PODA EM DUPLO GUYOT
COM SARMENTOS DE DE 7 A 10 GEMAS E AS DEMAIS SAO PODADAS A “PITON”. A
MEDIDA QUE OS VEROES FICAM MAIS QUENTES, A TENDENCIA TEM SIDO DE
REALIZAR MENOS DESFOLHAMENTO, BUSCANDO PROTEGER 0OS CACHOS DA
INSOLACAO. IRRIGACAO POR DEFICIT PARA OBTER UM EXCELENTE BAGOS MENORES
E MAIS CONCENTRADOS. O “RALEIO” DA UVA BUSCA SELECIONAR OS CACHOS MAIS
MADUROS E SAUDAVEIS.
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CASTA: CARMENERE (37%), CABERNET SAUVIGNON (23%), SYRAH (14%), PETIT
SYRAH (12%), TEMPRANILLO (9%) E PETIT VERDOT (5%)

COLHEITA: MANUAL, REALIZADA DE MANHA, PARA PODER TER UVAS MAIS FRESCAS.

VINIFICACAO E AMADURECIMENTO: A FERMENTACAO SE REALIZA EM RECIPIENTES
DE 800KG DE CAPACIDADE. A FERMENTAGAO DURA EM MEDIA 15 DIAS COM O USO
DE LEVEDURAS NATIVAS. REALIZA-SE “REMONTAGENS” DELICADAS QUE
FAVORECEM A EXTRACAO DE TANINOS MAIS ELEGANTES. TERMINADA A
FERMENTACAO, SE REALIZA A FML EM BARRIS DE CARVALHO FRANCES PARA
@ @NOVOCHILE CONTINUAR O ENVELHECIMENTO DURANTE 23 MESES.
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ALCOOL: 14,0% | PH:3,6 | ACIDEZ TOTAL (T): 4,63 G/L
ACUCAR RESIDUAL: 1,78 G/L | ACIDEZ VOLATIL: 0,63 G/L

DEGUSTAGAO: COR RUBI INTENSO. NO NARIZ EXPRESSAM AROMAS AGRADAVEIS DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS,
ESPECIARIAS E NOTAS TOSTADAS. EM BOCA TEM MUITO BOM CORPO, DE MANEIRA QUE PREENCHE COM OS TANINOS
REDONDOS, DELICADOS E SEDUTORES. ELEGANTE E EQUILIBRADO COM UM BOM FINAL DE BOCA.

POTENCIAL DE GUARDA: 14 ANOS
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